
（税・サービス料込）

お１人様グルメコース
2名様より承ります 2,970円
選べる楽しさ無限大。多彩な組み合わせであなただけのオリジナルランチを！

11:30～15:00（L.O.14:30）

写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。202207

※チョイスメニューは１グループの皆さまで同じお料理を4品お選びください

Lunch Course
ランチコース

フカヒレスープor
前菜3種盛り※1

チョイスメニュー
4品※2

［チョイスメニューリスト］

週替わりお食事 デザート

①住吉農園直送の新鮮茄子でつくる特製麻婆茄子
②黒毛和牛のしゃぶしゃぶサラダ 胡麻のたれドレッシングで
③フレッシュトマトと黒毛和牛のトマトソース煮込み
④大海老のチリソース
⑤海老のチリソース
⑥海老のマヨネーズソース
⑦海老と玉子とトマトの塩味炒め
⑧海老と野菜の塩炒め
⑨魚と玉子のチリソース煮込み
⑩魚のマヨネーズソース
⑪かに玉　甘酢ソース
⑫かに玉　オイスターソース
⑬玉子とキクラゲの醬油炒め
⑭蟹と豆腐の塩味煮込み
⑮蟹と豆腐の醬油煮込み
⑯麻婆豆腐
⑰イカと野菜の塩炒め
⑱イカとカシューナッツのピリ辛炒め

⑲牛肉の黒胡椒炒め
⑳牛肉のピリ辛トウチソース炒め
㉑牛肉とピーマンの細切り炒め
㉒牛肉とにんにくの芽の炒め
㉓油淋鶏
㉔豚ヒレ肉の酢豚
㉕黒酢の酢豚
㉖鶏肉とカシューナッツの炒め
㉗海老餃子と五目餃子
㉘肉シュウマイ
㉙小籠包

＜8月のおすすめチョイスメニュー①～④＞

① ②

③ ④

フカヒレスープと前菜3種盛り
両方ご用意いたします。

※1　お1人様
プラス300 円で

チョイスメニューを
4品→5品に変更できます。

※2　お1人様
プラス400 円で

※1、※2ともグループ皆さまでのご利用をお願いいたします



写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。202207

（税・サービス料込）

◇前菜3種盛り　

◇点心4種
（翡翠餃子、肉焼売、五目餃子、小籠包）

以下より１品お選びください
上海焼きそば
えびチャーハン
杏仁豆腐

2,400円

（税・サービス料込）

◇前菜4種盛り
◇ふかひれスープ
◇点心3種盛り（小籠包、翡翠餃子、肉焼売）
◇鴨ロースのクレープ包みと海老春巻
◇以下よりグループ様で1種類お選びください
　大海老のチリソース
　大海老のマヨネーズソース
　牛肉のオイスターソース炒め
　牛肉とピーマンの細切り炒め　　　　
　豚肉の黒酢ソース
　麻婆豆腐
◇以下よりグループ様で1種類お選びください
　黒毛和牛のサラダ冷麵
　サンラータンメン
　上海焼きそば
　海老チャーハン
◇杏仁豆腐とライチプリン

4,200円

11:30～15:00（L.O.14:30）

Lunch Course
ランチコース

点心セット

飲茶コース



写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。オーダー数が多い場合、お時間を頂戴いたします。フードロス削減にご協力ください。
202207

①住吉農園直送の新鮮茄子でつくる特製麻婆茄子
②黒毛和牛のしゃぶしゃぶサラダ 胡麻のたれドレッシングで
③フレッシュトマトと黒毛和牛のトマトソース煮込み
④大海老のチリソース 
⑤豚スペアリブの唐辛子まみれ 
⑥海老のチリソース
⑦海老のマヨネーズソース
⑧海老と玉子とトマトの塩味炒め
⑨海老と野菜の塩味炒め
⑩魚と玉子のチリソース煮込み
⑪魚のマヨネーズソース
⑫かに玉　甘酢ソース
⑬かに玉　オイスターソース
⑭玉子とキクラゲの醬油炒め
⑮蟹と豆腐の塩味煮込み
⑯蟹と豆腐の醬油煮込み
⑰麻婆豆腐
⑱イカと野菜の塩味炒め
⑲イカとカシューナッツのピリ辛炒め

（2名様分）
（1名様分）
（1名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）

⑳牛肉の黒胡椒炒め
㉑牛肉のピリ辛トウチソース炒め
㉒牛肉とピーマンの細切り炒め
㉓牛肉とニンニクの芽の炒め
㉔油淋鶏
㉕豚ヒレ肉の酢豚
㉖黒酢の酢豚
㉗鶏肉とカシューナッツの炒め
㉘海老餃子と五目餃子
㉙肉焼売
㉚小籠包
㉛叉焼麵
32豚そぼろ炒
33五目あんかけ焼きそ
34杏仁豆
35ライチプリ
36ゴマ団
37タピオカ入りココナッツミル

（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（2名様分）
（各１個）
（2個）
（2個）

（1名様分）
（2名様分）
（2名様分）

（1個）
（1個）
（1個）
（1個）

ディナー オーダーバイキング「極KIWAMI」

［大人］4,000 円    ［小人］2,500 円    ［幼児］1,500 円
○大人… 13歳以上　○小人… 7歳～12歳　○幼児… 4歳～6歳　○3歳以下…無料（価格は税金・サービス料込）

選べる
楽しさ
無限大

選べる
楽しさ
無限大

翠嵐自慢の逸品約37種類が時間制限なしの選び放題！ご家族、ご友人、仕事仲間でおなか一杯ご堪能ください。

前菜3種盛り
（くらげ、甘エビ香草醬油漬け、棒棒鶏）

①～�
下記の37種類が選び放題！



◇季節の前菜 5種盛り合わせ

◇フカヒレの姿煮込み

◇有頭大海老
　［下記の調理方法よりお選びください※1］
　　①姿蒸し 葱生姜ソース
　　②姿煮　　　　　 チリソース
　　③姿揚げ マヨネーズソース

◇黒毛和牛のオイスターソース炒め

◇本日の鮮魚
　［下記の調理方法よりお選びください※1］
　　①セイロ蒸し 香草醬油
　　②強火焼き チリソース
　　③鉄板蒸し にんにく葱ソース

◇叉焼と葱の細切りあっさりラーメン

◇特製 杏仁豆腐 季節のフルーツを添えて

※1 グループで同じソース、調理方法をお選びください
写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。202205

（税・サービス料込）
8,000円

17:30～20:00（L.O.19:30）

Dinner Course
ディナーコース

翠嵐コース
こだわりの品々を取り揃えた料理長おすすめコース

2名様より承ります



◇前菜三種盛り
◇五目入りフカヒレスープ
◇紋甲イカと季節野菜の塩味炒め
◇点心2種
◇有頭大海老のチリソース煮込み
◇黒毛和牛のトンポーロー
◇紅ズワイ蟹チャーハン
◇杏仁豆腐と一口月餅

写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。202205

（税・サービス料込）
5,000円

17:30～20:00（L.O.19:30）

Dinner Course
ディナーコース

翠玉コース
旬素材と定番中華のお楽しみいただけるお手軽コース 

2名様より承ります



◇前菜4種盛り合わせ

◇ふかひれスープ

◇点心3種盛り（小籠包、海老餃子、五目餃子）

◇北京ダックと春巻

◇6種より1品（グループで1品チョイス）
　○海老のチリソース
　○海老のマヨネーズソース
　○牛肉のオイスターソース炒め
　○豚肉の黒酢ソース
　○牛肉とピーマンの細切り炒め
　○麻婆豆腐

◇4種より1品（グループで1品チョイス）
　○叉焼と葱の細切りあっさりらーめん
　○サンラータンメン
　○上海焼きそば
　○挽肉と高菜のチャーハン

◇杏仁豆腐とタピオカ入りココナッツミルク

写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。202205

（税・サービス料込）
4,200円

17:30～20:00（L.O.19:30）

Dinner Course
ディナーコース

飲茶コース
あれもこれも、ちょっとずつが嬉しい！ 女性に人気の飲茶コース全7品　



◇チャーハン
◇蟹たま（甘酢ソース）
◇からあげ
◇海老マヨネーズ
◇ミニ桃まん
◇ゴマ団子
◇杏仁豆腐
◇オレンジジュース

（税・サービス料込）
2,000円

お子様スーパーカーランチ
8歳以下のお子様におすすめ

◇チャーハン
◇蟹たま（甘酢ソース）
◇からあげ
◇海老マヨネーズ
◇ミニ桃まん
◇ゴマ団子
◇杏仁豆腐
◇オレンジジュース

お子様スーパーカーランチ
8歳以下のお子様におすすめ



アラカルトメニュー

豚スペアリブの唐辛子まみれ
大海老のチリソース  
大海老のマヨネーズソース  
海老のチリソース  
海老のマヨネーズソース  
紋甲イカと野菜の塩味炒め  
牛肉とピーマンの細切り炒め  
牛肉のオイスターソース炒め  
牛肉の黒胡椒炒め

前菜2種盛り  
鶏の唐揚げ  
鶏肉とカシューナッツの炒め  
豚ヒレ肉の酢豚  
黒酢の酢豚  
麻婆豆腐  
小籠包  
海老餃子  
叉焼チャーハン 

肉焼売（2個）
チャーシュー麺（小サイズ）
鶏肉細切り汁そば（小サイズ）  

写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。202205

（税・サ込）

（税・サ込）

（税・サ込）

A la carte menu

小盆（1～２名様）でのご提供となります

800円

600円

500円


