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ミニ会席 旬の“なごみ”
前菜からデザートまで全６品、選べるメインディッシュ

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

3,400円

［前　菜］五目豆　白菜の煮浸し　稲荷寿司　海老黄身射込み　
松風　串打ち　金柑蜜煮　鰯の梅煮

［造　り］本日の三種盛り
［お凌ぎ］茶そば　鶏つみれ　葱　七味唐辛子
［主　菜］お好みのメインディッシュを１品お選びください

［御食事］季節の釜炊き御飯　青味
［香の物］二種盛り
［　汁　］赤出汁
［甘　味］本日のデザート

［前　菜］水菜と揚げの煮びたし／焼き鯖寿司／海老黄身射込み／松風
　　　　 串打ち（烏賊の丸、赤こんにゃく、胡瓜）根菜の胡麻酢和え

［お造り］旬の三種盛り
［お凌ぎ］茶そば　鶏のつみれ　葱　七味唐辛子
［主　菜］お好みのメインディッシュを１品お選びください

［御食事］鮭と生姜の釜炊き御飯／白米（どちらかお選びください）
［香の物］二種盛り
［　汁　］赤出汁
［甘　味］本日のデザート

ランチ限定

千葉県産美笑牛の和風ステーキ
焼き野菜

海老と白身魚、季節のお野菜の
天婦羅

館山からの直送鮮魚の西京焼き
黄身焼き 焼き野菜

2023.2



千葉県産美笑牛の和風ステーキ
焼き野菜

海老と白身魚、季節のお野菜の
天婦羅

館山からの直送鮮魚の西京焼き
黄身焼き 焼き野菜
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※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

［先付け］特製・落花生豆腐
［前　菜］五目豆　白菜の煮浸し　稲荷寿司　海老黄身射込み　

松風　串打ち　金柑蜜煮　鰯の梅煮
［造　り］本日の三種盛り
［御凌ぎ］茶そば　鶏つみれ　葱　七味唐辛子
［煮　物］丸大根　鶏旨煮　梅麩　青味
［主　菜］下記よりお好みのメインディッシュを１品お選びください

［御食事］季節の釜炊き御飯　青味
［香の物］二種盛り
［　汁　］赤出汁
［甘　味］本日のデザート

2023.2
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※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

［前　菜］本日の前菜盛り合わせ　
［お造り］てっさ　酢橘　九条葱　ちり酢　　　
［御凌ぎ］美笑牛の握り寿司　辛子　がり　　　　　　　　
［焼き物］焼きふぐ　金柑蜜煮　
［揚　物］ふぐ唐揚げ　青唐　レモン
［小　鍋］てっちり　白菜　葱　椎茸　豆腐　薬味　ポン酢　　
［御食事］ふぐ雑炊　
［香の物］二種盛り
［甘　味］本日のデザート

2023.2
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会席は２名様より承ります。3日前までのご予約制となります。ランチでのご利用はご相談ください。



季節限定  ふぐ会席
ふぐをたっぷり堪能できる会席コース
「福」と似た名前をもつふぐは、縁起物としてお祝いの席にも

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

10,000円

ディナー

2023.2

［前　菜］本日の前菜盛り合わせ
［お造り］てっさ　酢橘　九条葱　ちり酢　　
［お凌ぎ］ふぐの茶碗蒸し
［小　鍋］てっちり　白菜　葱　椎茸　豆腐　薬味　ポン酢　
［揚　物］ふぐの唐揚げ　青唐　レモン
［お食事］ふぐ雑炊　
［香の物］二種盛り
［甘　味］本日のデザート

会席は２名様より承ります。3日前までのご予約制となります。ランチでのご利用はご相談ください。


