
旬の“めぐり”イチ押し

［先付け］落花生豆腐
［お造り］3 種盛り
［口取り］鮮魚の錦秋焼き　出汁巻き　秋の白和え　菊花と法蓮草のお浸し

公孫樹芋　茄子田楽　菊花寿司　
［焚き合わせ］牛すき煮　玉葱　小芋　鵜玉温玉　　青味　
［蒸し物］茶碗蒸し　きのこ餡かけ
［揚げ物］海老みの揚げ　青唐
［食　事］きのこの釜炊き御飯
［汁　物］真丈　あおさのり　渦巻き麩　柚子    
［甘　味］梨　葛饅頭

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

2023.9

ランチ限定
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2,900円



お刺身から焼物、揚物などバラエティーに富んだ御膳です

旬の“彩り”

［先付け］落花生豆腐
［お造り］2 種盛り
［焼　物］鮮魚の錦秋焼き

出汁巻き
［焚き合わせ］鶏と冬瓜　素麵　
［蒸し物］冷やし茶碗蒸し　トマト　
　　　　 オクラ　旨出汁ゼリー　柚子

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

お子様御膳
キッズに人気のメニューを御膳に仕上げました

玉子焼き、特製エビフライ、料理長の手作りハンバーグ、冷菜プレート
唐揚げ、ソーセージ、茶碗蒸し、ご飯、アイスクリーム 

［揚げ物］海老と野菜の天麩羅
［食　事］白御飯
［汁　物］赤出汁　あおさのり

渦巻き麩　 
［甘　味］本日のデザート

2023.9

ランチ限定

2,400円

1,980円



2023.9

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

会席は２名様より承ります。
3日前までのご予約制となります。
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［前　菜］  菊花寿司　柿の白和え　菊花と法蓮草のお浸し　イクラ　子持鮎　　　
鶏チーズ巻き　公孫樹芋　海老黄身射込み　串打ち

［お　椀］  海老真丈　大黒しめじ　若芽　紅葉人参　柚子　　　
［お造り］  三種盛り　　　　
［お凌ぎ］  スッポン玉蒸し　焼き葱　露生姜　
［焼き物］  秋鮭錦秋焼き　栗　銀杏　はじかみ　
［炊き合わせ］  美笑牛の沢煮あんかけ　豆腐
［止　肴］  海老ときのこの天麩羅
［食　事］   きのこ釜炊き御飯
［香の物］   二種盛り
［汁　物］   赤出汁
［甘　味］   梨　どら焼き
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2023.9

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

会席は２名様より承ります。
3日前までのご予約制となります。

料理長の松茸会席
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［前　菜］松茸と法蓮草のお浸し　烏賊と海老菊花寿司　　萩銀杏　　　　
公孫樹芋　子持ち鮎甘露煮　

［土瓶蒸し］松茸　鶏つみれ　海老真丈　三つ葉　スダチ　
［お造り］三種盛り　　　
［焼き物］美笑牛のステーキ
［揚げ物］松茸はさみ揚げ
［食　事］松茸釜炊き御飯
［香の物］二種盛り
［汁　物］赤出汁
［甘　味］二種盛り　
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［先付け］落花生豆腐
［お造り］3 種盛り
［口取り］鮮魚の山椒味噌焼き　とうもろこし真丈　海老黄身射込み

鶏梅和え　出汁巻　白和え　新丸十蜜煮　
［焚き合わせ］冬瓜と鶏旨煮　
［蒸し物］冷やし茶碗蒸し　トマト　オクラ　旨出汁ジュレ　
［揚げ物］蓮根はさみ揚げ　青唐
［食　事］万願寺唐辛子とジャコの釜炊き御飯
［汁　物］真丈　あおさのり　渦巻き麩　柚子   
［甘　味］西瓜　葛饅頭

ミニ会席 旬の“なごみ”
前菜からデザートまで全６品、選べるメインディッシュ

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

［前　菜］　柿の白和え　菊花と法蓮草の浸し　菊花寿司　茄子田楽　
銀杏　公孫樹芋　串打ち

［造　り］　本日の三種盛り
［お凌ぎ］　茶そば　鶏つみれ　葱　七味
［主　菜］　下記の三品よりお好みのメインディッシュを一品お選びください

　　　　　
［食　事］　万願寺唐辛子とジャコの釜炊き御飯
［香の物］　二種盛り
［汁　物］　赤出汁
［甘　味］　本日のデザート

ランチ限定

美笑牛の和風ステーキ 焼き野菜 鮮魚の錦秋焼き　幽庵焼き　焼き野菜 海老と白身魚と野菜の天麩羅

2023.9

＋1,000円にて「主菜」のハーフサイズ1品を追加できます

3,400円



［先付け］落花生豆腐
［お造り］3 種盛り
［口取り］鮮魚の山椒味噌焼き　とうもろこし真丈　海老黄身射込み

鶏梅和え　出汁巻　白和え　新丸十蜜煮　
［焚き合わせ］冬瓜と鶏旨煮　
［蒸し物］冷やし茶碗蒸し　トマト　オクラ　旨出汁ジュレ　
［揚げ物］蓮根はさみ揚げ　青唐
［食　事］万願寺唐辛子とジャコの釜炊き御飯
［汁　物］真丈　あおさのり　渦巻き麩　柚子   
［甘　味］西瓜　葛饅頭

美笑牛の和風ステーキ 焼き野菜 鮮魚の錦秋焼き　幽庵焼き　焼き野菜 海老と白身魚と野菜の天麩羅

［先付け］　落花生豆腐
［前　菜］　柿の白和え　菊花と法蓮草の浸し　菊花寿司　茄子田楽　

銀杏　公孫樹芋　串打ち
［造　り］　本日の三種盛り
［お凌ぎ］　茶そば　鶏つみれ　葱　七味唐辛子　海苔
［煮　物］　鴨入り麩饅頭　巻き湯葉　紅葉麩　小芋
［主　菜］　下記の三品よりお好みのメインディッシュを一品お選びください

［食　事］　きのこ釜炊き御飯
［香の物］　二種盛り
［汁　物］　赤出汁
［甘　味］　本日のデザート

ミニ会席 旬の“なごみ”
前菜からデザートまで全６品、選べるメインディッシュ

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

ディナー限定

2023.9

＋1,000円にて「主菜」のハーフサイズ1品を追加できます

5,500円



  ふぐ会席
ふぐをたっぷり堪能できる会席コース
「福」と似た名前をもつふぐは、縁起物としてお祝いの席にも

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます

ディナー

2023.6

［前　菜］本日の前菜盛り合わせ
［お造り］てっさ　酢橘　九条葱　ちり酢　　
［お凌ぎ］ふぐの茶碗蒸し
［焼　物］焼きふぐ　
［揚　物］ふぐの唐揚げ　青唐　レモン
［お食事］ふぐ雑炊　
［香の物］二種盛り
［甘　味］本日のデザート

会席は２名様より承ります。3日前までのご予約制となります。ランチでのご利用はご相談ください。

10,000円



単品メニュー

□小鉢
　落花生豆腐
　季節の白和え
　漬物盛り合せ

□お造り
　本日の4種盛り
　てっさ（ふぐの刺身）

□蒸し物
　麩饅頭みぞれ掛け
　梅貝旨煮

□卵料理
　茶碗蒸し
　出汁巻き

□焼き物
　鮮魚の錦秋焼き
　　

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます 2023.9

600円
600円
600円

2,400 円
3,000 円

1,000 円
1,000 円

700円
800円

1,500 円
　
　



単品メニュー

□揚げ物
　河豚の唐揚げ
　天麩羅盛合わせ
　海老みの揚げ
　鶏唐揚げ

□煮物
　季節の煮物
　金目鯛の煮付け

□肉料理
　美笑牛のステーキ

□御食事
　ご飯セット
 　（炊き込み御飯または白御飯　漬物　赤出汁）

　握り寿司 3 貫　赤出汁付き
　茶そば（温または冷）
　お茶漬け

□デザート
　あんみつ
　クリームあんみつ
 　（バニラ・抹茶・ストロベリーより1 種類お選びください）

　アイスクリーム
 　（バニラ・抹茶・ストロベリー）

※写真はイメージです ※価格は税金・サービス料込みとなっております　※仕入れの都合により、お料理内容が変更になる場合がございます 2023.9

1,500 円
1,500 円
1,200 円
1,000 円

1,000 円
3,000 円

2500 円

700 円

1,000 円
700 円
800 円

600 円
800 円

各 300 円


