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ご一緒にいかがですか
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・クラゲの特製赤酢漬け　・搾菜　・中華風カナッペ

下記よりお好みの3品をお選びください
プラス350円で1品追加注文が可能です

下記よりお好みの1品をお選びください

牛ヒレとかぼちゃの
オイスターソース炒め

前菜三種から始まり、料理長こだわりの月替わり料理、そして主役は選べる点心三種。 
紫や翡翠、桃色など、目にも美しい点心は、まるで宝石のよう。 
メインディッシュは6品の中から1品をセレクト。シェアスタイルでお楽しみいただけるので
女子会やお友達との語らいのひとときにぴったり。 もちろん、どなたでもご注文いただけます。
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紫皮海鮮餃子 桃色海老餃子 翡翠餃子 五目餃子 小籠包 肉焼売

①海老チリソース
②海老マヨネーズソース
③油淋鶏
④牛肉とピーマンの細切り炒め
⑤鶏肉のカシューナッツ炒め
⑥豚ヒレ酢豚
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牛ヒレ肉の旨味と甘みあるかぼちゃを
オイスターソースで香ばしく炒めた、
滋味豊かな一品。
秋の味覚を贅沢に堪能ください。
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選  項  �� � � ��
お好みに合わせて、特別な一品を

コースに加えて、麺飯料理やデザートの追加オーダーも可能です
詳細はスタッフまでお声がけください

〆にぴったり
週替わりの麺またはご飯ものを、小さな一皿で

＊グループ皆様でのご注文とさせていただきます

写真はイメージです
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甘味の余韻と台湾茶の香りで、食後のひとときを
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お好きなドリンクを心ゆくまで。会話も弾む、飲み放題プラン
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