
台
湾
茶

凍
頂
烏
龍
茶 

 
 

清
い
香
り
、
甘
く
て
落
ち
着
い
た
風
味
。 

 
 

優
雅
な
味
と
香
り
は
台
湾
人
が
も
っ
と
も
好
む 

 
 

高
級
茶
で
、
自
己
免
疫
力
を
高
め
、
花
粉
症
、 

 
 

ア
レ
ル
ギ
ー
に
有
効
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。  

 

お
茶
の
発
祥
の
地
と
い
わ
れ
る
中
国
に
ル
ー
ツ
を
も
つ

台
湾
茶
は
独
自
の
製
法
や
加
工
方
法
に
よ
っ
て
良
質
な

茶
葉
が
つ
く
ら
れ
、
近
年
は
美
健
康
に
良
い
と
注
目
が

集
ま
り
人
気
が
高
く
な
っ
て
き
て
い
ま
す

各
１
，
２
５
０
円

と
う
ち
ょ
う
う
ー
ろ
ん
ち
ゃ

白
桃
烏
龍
茶 

 
 

上
質
な
烏
龍
茶
葉
に
、
み
ず
み
ず
し
い
白
桃
の

香
り
を
プ
ラ
ス
。
低
発
酵
の
烏
龍
茶
葉
使
用
な
の
で

飲
み
や
す
い
の
が
特
徴
。 

 

柔
ら
か
な
甘
味
を
ご
堪
能
下
さ
い
。 

  

は
く
と
う
う
ー
ろ
ん
ち
ゃ

真
珠
ジ
ャ
ス
ミ
ン
烏
龍
茶 

  

優
雅
な
ジ
ャ
ス
ミ
ン
の
香
り
で
年
齢
問
わ
ず 

 

人
気
の
烏
龍
茶
。
手
摘
み
の
茶
葉
を
丸
く
緊
縮

さ
せ
て
い
る
の
で
何
煎
入
れ
て
も
香
り
が

出
る
よ
う
に
作
ら
れ
て
い
ま
す
。  

 
 

し
ん
じ
ゅ
じ
ゃ
す
み
ん
う
ー
ろ
ん
ち
ゃ

金
萱
烏
龍
茶 

 
 

 

う
る
お
い
た
っ
ぷ
り
で
芳
香
な
香
り
、
独
特
な
甘
味
を
持
ち

香
ば
し
い
ミ
ル
ク
の
味
が
す
る
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。 

  
 

老
化
防
止
、
コ
レ
ス
テ
ロ
ー
ル
調
整
効
果
な
ど
が

期
待
さ
れ
ま
す
。   

 
 

き
ん
せ
ん
う
ー
ろ
ん
ち
ゃ

薬
膳
茶 

 

疲
労
回
復
に
効
果
の
あ
る
甘
草
、
ス
ト
レ
ス
緩
和
に

よ
い
ミ
ン
ト
な
ど
数
種
類
の
ハ
ー
ブ
を
オ
リ
ジ
ナ
ル

ブ
レ
ン
ド
。
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
口
当
た
り
の
中
に

ま
ろ
や
か
さ
を
感
じ
ま
す
。 

 

や
く
ぜ
ん
ち
ゃ

お客様へ

選べる
楽しさ
無限大

選べる
楽しさ
無限大

［お１人様］  2,400円

ビール（中瓶）
紹興酒
ワイン（赤・白）
ウイスキー
梅酒

オレンジジュース
アップルジュース
グレープフルーツジュース
カルピスソーダ
コーラ
烏龍茶

アルコール ＋ ソフトドリンク
飲み放題（90分）

［お１人様］  1,300円

オレンジジュース
アップルジュース
グレープフルーツジュース
カルピスソーダ
コーラ
烏龍茶

ソフトドリンク
飲み放題（90分）

ご一緒にいかがですか？
オーダーバイキング「極KIWAMI」限定！ 
特別価格の飲み放題メニュー！

飲み放題はグループ皆様でのご注文とさせていただきます
飲み物はお１人様1杯ずつのご注文をお願いします。追加注文時に空のグラスをお渡しください
飲み放題は90分制となります
※飲酒運転・未成年の飲酒は法律で禁止されています

「アルコール＋ソフトドリンク飲み放題」と「ソフトドリンク飲み放題」を組合せの
ご注文が可能です

2～３杯以上だったら単品よりお得

Royal course
ロイヤルコース

ディナーオーダーバイキング「極 KIWAMI」

［13歳以上］  8,000円　　［7～13歳］  5,000円　　［4～6歳］  3,000円
3歳以下は無料



写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。フードロス削減にご協力ください。202403

小海老のチリソース
（2名様分） 

小海老のマヨネーズソース　
（2名様分） 

海老と季節野菜の塩味炒め
（2名様分） 

海老とカシューナッツ炒め
（2名様分） 

海老と卵の塩味炒め
（2名様分） 

あこう鯛のチリソース
（2名様分） 

あこう鯛のマヨネーズソース
（2名様分） 

あこう鯛の油淋ソース
（2名様分） 

かに玉　甘酢ソース
（2名様分） 

たまごとキクラゲの醬油炒め
（2名様分） 

蟹と豆腐の塩味煮込み
（2名様分） 

麻婆豆腐
（2名様分） 

イカと季節野菜の塩味炒め
（2名様分） 

イカと小松菜の塩麴炒め
（2名様分） 

イカとカシューナッツの
ピリ辛炒め（2名様分） 

牛レバーとニンニクの芽の
ピリ辛炒め（2名様分） 

牛肉の黒胡椒炒め
（2名様分） 

牛肉のオイスターソース
（2名様分） 

牛肉とピーマンの細切り炒め
（2名様分） 

牛肉とニンニクの芽炒め
（2名様分） 

油淋鶏
（2名様分） 

鶏の唐揚げ
（2名様分） 

鶏肉のカシューナッツ炒め
（2名様分） 

豚スペアリブの唐辛子まみれ
（2名様分） 

豚ヒレ肉の酢豚
（2名様分） 

黒酢の酢豚
（2名様分） 

ズワイ蟹小籠包と
五目餃子（各１個） 

海老餃子と
五目野菜餃子（各１個） 

翡翠餃子と肉焼売
（各１個） 

小籠包
（2個） 

野菜あんかけ焼きそば
（2名様分） 

中華そば
（1名様分） 

豚そぼろチャーハン
（2名様分） 

杏仁豆腐
（1個） 

ライチプリン
（1個） 

あんずゼリー
（1個） 

ゴマ団子
（1個） 

桃饅頭
（1個） 

ココナッツミルク（タピオカ入り）
（1個） 

1 2 3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16 17 18 19

20 21 22 23 24 25 26 27 28 29

30 31 32 33 34 35 36 37 38 39

A B

は、人気ベスト7です

［オーダー方法］
【お料理】オーダーシートに数量を
記入し、スタッフにお渡しください。
オーダー数が多い場合、お時間を
頂戴しますのでご了承ください。
【ドリンク】ご自身のスマートフォン
でオーダー用QRコードを読取って、
オーダーいただけます。

シェフスペシャル Chef Special menu

厳選食材を使用したシェフのスペシャルメニュー ロイヤルな気分になれそう!?シェフの手作り点心
「自家製窯焼き北京ダック」はコースに含まれております。
「A. 蝦夷アワビのステーキ」また「B. 帆立のねぎ生姜蒸し」より１品お選びください
（お1人様1皿1回限りとなります）

パリパリに焼きあげたダックをワゴンサービスでご提供

自家製窯焼き 北京ダック（２ｐｃ）
絶妙の蒸時間で柔らかく蒸しあげた逸品

蝦夷アワビのステーキ
ぷりぷり帆立貝とベストマッチ！

帆立のねぎ生姜蒸し
有頭エビ饅頭
カニ爪焼売
黒トリュフ入り小籠包

Royal course
ロイヤルコース

○前菜 3 種盛り合わせ
○仏跳湯（海鮮入り蒸しスープ）

○前菜 3 種盛り合わせ

○仏跳湯（海鮮入り蒸しスープ）

○シェフスペシャル
　北京ダックのワゴンサービス

○右記「シェフスペシャル※」
　より1 品チョイス
※シェフズスペシャルは、お1人様
　1皿1回限りとなります

※お1人様1回限りとなります
○特製極上点心３種

特製極上点心３種

○月替わり特選４品（別紙）
○下記の本格中華全39品
全43品は食べ放題！

（お1人様1回限りとなります）



写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変更になる場合がございます。フードロス削減にご協力ください。202404

Monthly special
MENU

月替わりのおすすめ
お好きなだけオーダーOK!

翠嵐特製・土鍋で水餃子－赤－
（1名様分） （1名様分）

（1名様分） （2名様分）

もっちり皮にジューシーな餡を包み、つるんとした食感が
楽しめるピリ辛スープの水餃子

ほろほろの牛すね肉に新玉ねぎやトマトの甘みをプラス。
女性に人気の一品

旨みを引き出した食べ応えある大海老を豆板醤でピリッと
辛みを効かせた王道の一品

葱のせメバルの蓮の葉蒸し

春告げ魚と呼ばれる「メバル」に蓮の葉の香りをまとわせ
ました

a b

牛すね肉と新玉ねぎのトマト煮込み

c

大海老のチリソース

d

［オーダー方法］
【お料理】オーダーシートに数量を記入し、スタッフにお渡しください。オーダー数が多い場合、

お時間を頂戴いたしますので予めご了承ください。
【ドリンク】ご自身のスマートフォンでオーダー用QRコードを読み取りオーダーください。

※本格中華38品食べ放題は別紙をご覧ください




